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Historicka znacka piva. Zahfivani piva na urcitou teplotu,
Vyrabélo se v pivovaru aby se znicily mikroorganismy a
Hradec Kraloveé. prodlouZila trvanlivost.
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Fermentuji pfi niZSich teplotach W pi"i. s t:e plotasl'i
kolo 10 *C), maji &isté chut (528 Caine
o chutovy profil.
Povorvar Heschor Nradose

NejrozSifenéjsi typ piva,

musi dlouho zrat, ma Svétly leZak s vy33i hofkosti,
jemnou hofkost a Cistou plvodem z Pizné.

chut.
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Jde o zékladni surovinu Dodava pivu hofkost, aroma a
pro vyrobu piva. pomaha prodluZovat jeho
Vznikad méacenim, klicenim trvanlivost diky
a suSenim jemene. svym konzervacnim viastnostem.
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Mistnost, kde probiha hlavni

Jedna se kliCové zafizeniv

hooteTe. ki . kvaseni piva. Teplota a doba
P : chint el kvaseni ovliviuji vysiednou

' chut a kvalitu piva.
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Po dokonceni vyroby musi byt
pivo spravné uskladnéno
a distribuovano.
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Odstranéni neZadoucich ¢astic z
piva, aby bylo iré.
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